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39 1404 16 576 23
10 5 2 3 2 2

час. обяз. 
уч. занятий нед. нед. нед. нед. нед.

1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

828 2 1 1

нед. час. обяз. 
уч. занятий нед. час. обяз. 

уч. занятий нед.

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем
Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственная 
практика (преддипломная)  Подго-

товка
 Прове-

дение
Всего 1 сем 2 сем Всего

нед. нед. нед. нед. нед.нед. нед. нед. нед. нед. нед.

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации
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Всего 5940 226 3906 2244 1566 96 1188 232 120 612 0 586 338 228 20 20 6 864 0 818 510 278 30 34 12 540 32 476 300 176 0 0 26 6 720 48 614 360 238 16 0 40 18 396 34 320 162 158 0 0 24 18 576 42 460 280 180 0 0 44 30 396 32 318 172 116 30 0 22 24 432 40 362 160 202 0 0 24 6

О.ОО Общеобразовательный цикл 1476 0 1404 848 506 50 0 54 18 612 0 586 338 228 20 20 6 864 0 818 510 278 30 34 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Общие
ОУД.01 Русский язык 1 94 0 78 30 48 0 10 6 94 78 30 48 10 6 0 0
ОУД.02 Литература 2 121 0 117 117 0 0 4 0 30 28 28 2 91 89 89 2
ОУД.03 Иностранный язык 2 121 0 117 0 117 0 4 0 46 44 44 2 75 73 73 2
ОУД.04 Математика 2 172 0 156 134 22 0 10 6 70 66 58 8 4 102 90 76 14 6 6
ОУД.05 История 2 121 0 117 95 22 0 4 0 54 52 42 10 2 67 65 53 12 2
ОУД.06 Физическая культура 2 117 0 117 2 115 0 0 0 50 50 2 48 67 67 67
ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности 2 70 0 70 50 20 0 0 0 30 30 22 8 40 40 28 12

ОУД.08 Астрономия 2 38 0 36 30 6 0 2 0 0 0 38 36 30 6 2

ОУД.09 Родная литература 2 32 0 32 16 16 0 0 0 0 32 32 16 16
ИП Индивидуальный проект 50 0 50 0 0 50 0 0 20 20 20 30 30 30

По выбору из обязательных предметных 
областей 

0 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.10 Химия 1.2 119 0 117 87 30 0 2 0 59 59 43 16 60 58 44 14 2
ОУД.11 Биология 2 94 0 78 68 10 0 10 6 0 0 94 78 68 10 10 6

Дополнительные 0
ОУД.12 Теория познания 2 240 0 234 184 50 0 0 6 0 112 0 112 90 22 0 0 0 128 0 122 94 28 0 6 0

ОУД.12.01 Обществознание 104 102 82 20 2 0 46 46 38 8 58 56 44 12 2
ОУД.12.02 Физика 62 0 60 38 22 0 2 0 30 30 20 10 32 30 18 12 2
ОУД.12.03 География 74 0 72 64 8 0 2 0 36 36 32 4 38 36 32 4 2

Информатика (учебный курс) 2 87 0 85 35 50 0 2 0 47 47 23 24 40 38 12 26 2

Всего по циклам 4248 226 2502 1396 1060 46 1188 178 102 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 540 32 476 300 176 0 0 26 6 720 48 614 360 238 16 0 40 18 396 34 320 162 158 0 0 24 18 576 42 460 280 180 0 0 44 30 396 32 318 172 116 30 0 22 24 432 40 362 160 202 0 0 24 6

Профессиональный цикл
ОГСЭ.ОО Общий гуманитарный и социально -

экономический цикл
592 48 462 122 340 0 0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 128 8 116 44 72 0 0 4 0 72 4 64 0 64 0 0 4 0 62 12 46 0 46 0 0 4 0 122 8 108 34 74 0 0 6 0 36 6 30 0 30 0 0 0 0 172 12 146 82 64 0 0 14 0

ОГСЭ.01 Основы философии 8 58 6 48 44 4 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58 6 48 44 4 4
ОГСЭ.02 История 3 54 4 48 44 4 0 0 2 0 0 0 0 54 4 48 44 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
8 202 16 166 0 166 0 0 20 0 0 0 0 38 2 34 34 2 38 2 32 32 4 30 4 22 22 4 44 4 38 38 2 18 2 16 16 34 2 24 24 8

ОГСЭ.04 Физическая культура 8 186 20 166 0 166 0 0 0 0 0 0 0 36 2 34 34 34 2 32 32 32 8 24 24 38 2 36 36 18 4 14 14 28 2 26 26

ОГСЭ.05 Психология общения 6 40 2 34 34 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40 2 34 34 4 0 0 0 0

ОГСЭ.06 Русский язык и культура речи 8 52 2 48 38 10 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 52 2 48 38 10 2

ЕН.00 Мат и естнауч цикл 204 6 176 112 64 0 0 16 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 76 2 68 32 36 0 0 6 0 128 4 108 80 28 0 0 10 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ЕН.01 Химия 4 162 4 140 80 60 0 12 6 0 0 76 2 68 32 36 6 86 2 72 48 24 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0
ЕН.02 Экологические основы 

природопользования
4 42 2 36 32 4 0 4 0 0 0 0 0 42 2 36 32 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0

П.00 ОПц+Пц 3452 172 1864 1162 656 46 1188 132 96 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 336 22 292 224 68 0 0 16 6 520 40 442 280 146 16 0 26 12 334 22 274 162 112 0 0 20 18 454 34 352 246 106 0 0 38 30 360 26 288 172 86 30 0 22 24 260 28 216 78 138 0 0 10 6

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 868 70 736 432 304 0 0 50 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 206 14 176 128 48 0 0 10 6 186 14 162 106 56 0 0 10 0 156 12 136 72 64 0 0 8 0 82 4 64 38 26 0 0 8 6 56 4 48 40 8 0 0 4 0 182 22 150 48 102 0 0 10 0

ОП.01 Микробиология, физиология питания, 
санитария и гигиена

4 102 6 90 58 32 0 6 0 0 0 44 2 40 30 10 2 58 4 50 28 22 4 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и 
сырья 

4 140 12 122 88 34 0 6 0 0 0 58 6 50 40 10 2 82 6 72 48 24 4 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.03 Техническое оснащение   организаций 
питания

3 104 6 86 58 28 0 6 6 0 0 104 6 86 58 28 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.04 Организация обслуживания 8 76 12 62 28 34 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 76 12 62 28 34 2

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и 
маркетинга

6 158 10 130 88 42 0 12 6 0 0 0 0 0 0 108 8 94 58 36 6 50 2 36 30 6 6 6 0 0 0 0

ОП.06 Правовые основы профессиональной 
деятельности

7 56 4 48 40 8 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56 4 48 40 8 4 0 0

ОП.07 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

8 106 10 88 20 68 0 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 106 10 88 20 68 8

ОП.08 Охрана труда 4 46 4 40 30 10 0 2 0 0 0 46 4 40 30 10 2 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 6 80 6 70 22 48 0 4 0 0 0 0 0 48 4 42 14 28 2 32 2 28 8 20 2 0

ПМ.00 Профессиональный цикл 2584 102 1128 730 352 46 1188 82 84 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 130 8 116 96 20 0 0 6 0 334 26 280 174 90 16 0 16 12 178 10 138 90 48 0 0 12 18 372 30 288 208 80 0 0 30 24 304 22 240 132 78 30 0 18 24 78 6 66 30 36 0 0 0 6

ПМ 01.  Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

260 10 88 68 20 0 144 6 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46 4 40 32 8 0 0 2 0 64 6 48 36 12 0 0 4 6 6 0 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

3 46 4 40 32 8 0 2 0 46 4 40 32 8 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

4 64 6 48 36 12 0 4 6 0 0 64 6 48 36 12 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.01 Учебная практика. Приготовление 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий

к4 72 0 0 0 72 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0

ПП.01 Производственная практика. Приготовление 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий

к5 72 0 0 0 72 0 0 0 0 0 72 72 0

Рабочий учебный план группы 3721-11 База- 9 кл. Срок обучения-3Г10М 3г.10 мес.
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ЭМ экзамен по модулю к5 6 6 0 6 6 0

ПМ 02  Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

426 12 178 114 48 16 216 8 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44 2 40 34 6 0 0 2 0 160 10 138 80 42 16 0 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.01  Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

3 44 2 40 34 6 0 2 0 44 2 40 34 6 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

4 4 160 10 138 80 42 16 6 6 0 0 160 10 138 80 42 16 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0

УП 02 Учебная практика. Приготовление горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок

к4 72 0 0 0 72 0 0 0 36 36 36 0 0 0 0

ПП 02 Производственная практика. Приготовление 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

к5 144 0 0 0 144 0 0 0 72 72 72 72 0 0 0

ЭМ экзамен по модулю к5 6 6 6 6 0

ПМ 03 Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания

6 270 8 98 68 30 0 144 8 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 120 8 98 68 30 0 0 8 6 6 0 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.03.01 Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

5 48 4 42 32 10 0 2 0 0 0 0 0 48 4 42 32 10 2 0 0 0 0 0 0

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

5 72 4 56 36 20 0 6 6 0 0 0 0 72 4 56 36 20 6 6 0 0 0 0 0 0

УП.03 Учебная практика. Приготовление 
холодных блюд, кулинарных изделий, 
закусок

к6 36 0 0 36 0 0 0 0 36 36 0 0

ПП.03 Производственная практика. Приготовление 
холодных блюд, кулинарных изделий, 
закусок

к6 108 0 0 108 0 0 0 0 108 108 0 0

ЭМ экзамен по модулю 6 6 6 6 0

ПМ 04 Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания

234 10 96 66 30 0 108 8 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 126 10 96 66 30 0 0 8 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.04.01 Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных и 
горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента

6 48 6 40 30 10 0 2 0 0 0 0 0 0 0 48 6 40 30 10 2 0 0 0 0

МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента

6 72 4 56 36 20 0 6 6 0 0 0 0 0 0 72 4 56 36 20 6 6 0 0 0 0

УП.04 Учебная практика. Приготовление 
холодных и горячих десертов, напитков

к6 36 0 36 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0

ПП.04 Производственная практика. Приготовление 
холодных и горячих десертов, напитков

к6 72 0 72 0 0 0 0 0 0 72 72 0 0 0 0

ЭМ экзамен по модулю 6 6 6 0 6 6 0 0

ПМ 05 Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания

328 12 114 82 32 0 180 10 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50 4 42 30 12 0 0 4 0 98 8 72 52 20 0 0 6 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.05.01 Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

6 50 4 42 30 12 0 4 0 0 0 0 0 0 0 50 4 42 30 12 4 0 0 0 0

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента

7 92 8 72 52 20 0 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 92 8 72 52 20 6 6 0 0

УП.05 Учебная практика. Приготовление 
хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий

к7 72 0 72 0 0 0 0 0 0 0 72 0 72 0 0

ПП.05 Производственная практика. Приготовление 
хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий

к7 108 0 108 0 0 0 0 0 0 0 108 0 108 0 0

ЭМ экзамен по модулю 7 6 6 0 0 6 6 0

ПМ 06 Организация и контроль текущей 
деятельности подчиненного персонала

442 18 186 96 60 30 216 10 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56 4 48 40 8 0 0 4 0 92 8 72 26 16 30 0 6 6 78 6 66 30 36 0 0 0 6

МДК.06.01 Оперативное управление текущей 
деятельностью подчиненного персонала

7 6 7 148 12 120 66 24 30 10 6 0 0 0 0 0 0 56 4 48 40 8 4 92 8 72 26 16 30 6 6 0 0

МДК.06.02 Разработка блюд согласно стандартам WSR 72 6 66 30 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 6 66 30 36

УП.06 Учебная практика. Разработка блюд 
согласно стандартам WSR 

к8 36 0 36 0 36

ПП.06.01 Производственная практика. Оперативное 
управление текущей деятельностью 
подчиненного персонала 

к8 36 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 36

ПП.06.02 Производственная практика. 
(Преддипломная)

к8 144 0 144 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144 0 144

ЭМ экзамен по модулю 8 6 6 0 0 6 6

ПМ.07 Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих (повар, кондитер)

7 624 32 368 236 132 0 180 32 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40 2 36 30 6 0 0 2 0 110 10 94 58 36 0 0 6 0 46 2 40 22 18 0 0 4 0 134 12 102 72 30 0 0 14 6 114 6 96 54 42 0 0 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 07.01 Технология приготовления несложной 
кулинарной продукции

256 22 216 138 78 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40 2 36 30 6 0 0 2 0 110 10 94 58 36 0 0 6 0 46 2 40 22 18 0 0 4 0 60 8 46 28 18 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнообразного ассортимента

3 40 2 36 30 6 0 2 0 40 2 36 30 6 2 0 0 0 0 0 0 0 0

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

4 110 10 94 58 36 0 6 0 0 0 110 10 94 58 36 6 0 0 0 0 0 0

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

5 46 2 40 22 18 0 4 0 0 0 0 0 46 2 40 22 18 4 0 0 0 0



Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

6 60 8 46 28 18 0 6 0 0 0 0 0 0 0 60 8 46 28 18 6 0 0

МДК 07.02 Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

7 176 10 152 98 54 0 14 0 0 0 0 0 0 0 68 4 56 44 12 8 108 6 96 54 42 6 0 0

УП.07 Учебная практика. Приготовления 
несложной кулинарной продукции.

5 72 0 72 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0

ПП.07 Производственная практика. Приготовления 
несложной кулинарной продукции и мучных 
кондитерских изделий

7 108 0 108 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 0 36 0 0

КЭ Квалификационный экзамен 12 12 0 6 6 6 6 0

ГИА ГИА 216 216 0 0 216

Дисциплин и МДК

Учебной практики 72 108 36 72 72 36

Произв. практики 0 72 180 216 144 180

Экзаменов 1 2 1 3 3 5 3 2
Диф.зачетов 1 9+1 4 6 3 7 4 6+1
Зачетов

час

О.ОО Общеобразовательный цикл 1476

4248

ОГСЭ.ОО Общ гуманит и соц -эконом цикл 592

ЕН.00 Матем и естнауч цикл 204
П.00 Профессиональный цикл (ОП+ПМ) 3452
ОП.00 Общепрофессиональный цикл 868
ПМ.00 Профессиональный цикл 2584

ГИА 216

всего в РУП всего в ФГОС вариатив час в РУП

час

396

792

Всего по циклам 2952 1296

1476 0

2340 1112

432 160

180 24

отклонение от стандарта 0

216 0

612 256
1728 856
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