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2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Производственная практика (преддипломная)    Неделя отсутствует

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации

нед. час. обяз. 
уч. занятий нед. час. обяз. 

уч. занятий нед.

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем
Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственная 
практика (преддипломная)  Подго-

товка
 Прове-

дение
Всего 1 сем 2 сем Всего

нед. нед. нед. нед. нед.нед. нед. нед. нед. нед. нед.

6 2 4 0

час. обяз. 
уч. занятий нед. нед. нед. нед. нед.

1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

2738 1 0.5 0.5 3 2
34 1224 14.5 522 19.5 702 1 0.5 0.5

11 52 1 2
52 

35 1260 14.5 522 20.5
11

52 
12.5 450 6.5 234 6

3 30.5 1 5 3 2 628.5 1026 10.5 378 18 648 1.5 11 
2 2 43 5 20 10 10216 1.5 0.5 1 5 0

2 3 19 28110 3960 46 1656 64 2304 5 2 35 199
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Всего 5904 262 4448 2048 1198 178 90 540 28 490 318 162 16 6 757 35 672 441 221 32 18 540 26 488 296 182 20 6 719 42 629 392 227 36 12 396 39 313 190 113 26 18 684 58 564 369 195 38 24 252 32 194 124 70 14 12 252 36 182 100 82 22 12

О.ОО Общеобразовательный цикл 2162 0 2052 1308 694 92 18 384 0 374 248 116 10 0 502 0 484 311 163 18 0 400 0 386 228 148 14 0 505 0 465 286 169 28 12 151 0 131 74 47 14 6 184 0 178 133 45 6 0 36 0 34 28 6 2 0 0 0 0 0 0 0 0

Общие 0 0 0 0 0 0
ОУД.01 Русский язык 4 2 168 0 148 82 66 14 6 20 18 10 8 2 30 28 16 12 2 34 30 20 10 4 84 72 36 36 6 6 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.02 Литература 2.5 183 0 173 173 0 10 0 26 24 24 2 37 35 35 2 36 34 34 2 52 50 50 2 32 30 30 2 0 0 0 0 0

ОУД.03 Иностранный язык (профильные) 1.6 183 0 171 0 171 12 0 28 26 26 2 37 35 35 2 38 36 36 2 39 37 37 2 16 14 14 2 25 23 23 2 0 0 0

ОУД.04 Математика 4 248 0 228 204 24 14 6 66 64 58 6 2 42 40 34 6 2 46 42 34 8 4 94 82 78 4 6 6 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.05 История 1.4 175 0 171 125 46 4 0 52 52 40 12 50 48 36 12 2 36 36 26 10 37 35 23 12 2 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.06 Информатика (профильные) 4 148 0 144 52 92 4 0 0 0 40 38 22 16 2 52 52 16 36 56 54 14 40 2 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.07 Химия (профильные) 5 1 286 0 266 220 46 14 6 56 54 50 4 2 72 70 54 16 2 62 62 52 10 50 46 38 8 4 46 34 26 8 6 6 0 0 0 0 0

ОУД.08 Биология 2.4 135 0 131 123 8 4 0 0 0 62 60 56 4 2 24 24 22 2 49 47 45 2 2 0 0 0 0 0 0 0

ОУД.09 Обществознание 7 141 0 137 115 22 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 105 103 87 16 2 36 34 28 6 2 0
ОУД.10 Физика 2 120 0 118 94 24 2 0 78 78 64 14 42 40 30 10 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ОУД.11 География 6 76 0 72 64 8 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 22 20 18 2 2 54 52 46 6 2 0 0 0
ОУД.12 Физическая культура 5 175 0 171 4 167 4 0 48 48 2 46 40 40 40 28 28 28 34 32 2 30 2 25 23 23 2 0 0 0 0 0

ОУД.13 Основы безопасности жизнедеятельности 3 74 0 72 52 20 2 0 0 0 40 40 28 12 34 32 24 8 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Индивидуальный проект 50 0 50 0 0 0 0 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 0 0 0 0 0

Всего по циклам 3670 262 2396 740 504 86 72 156 28 116 70 46 6 6 255 35 188 130 58 14 18 140 26 102 68 34 6 6 214 42 164 106 58 8 0 245 39 182 116 66 12 12 500 58 386 236 150 32 24 216 32 160 96 64 12 12 252 36 182 100 82 22 12

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 639 99 496 260 236 32 12 90 14 66 38 28 4 6 113 15 84 58 26 8 6 68 10 56 38 18 2 0 56 12 42 26 16 2 0 0 0 0 0 0 0 0 104 12 90 40 50 2 0 80 4 72 32 40 4 0 128 32 86 28 58 10 0

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии 
питания, санитарии и гигиены

3 68 10 56 38 18 2 0 0 0 0 0 68 10 56 38 18 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.02 Основы товароведения продовольственных 
товаров

1 90 14 66 38 28 4 6 90 14 66 38 28 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.03 Техническое оснащение   и организация 
рабочего места

2 113 15 84 58 26 8 6 0 0 113 15 84 58 26 8 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.04 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

8 86 18 62 28 34 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 86 18 62 28 34 6

ОП.05 Основы калькуляции и учета 7 44 0 42 32 10 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44 42 32 10 2 0 0

ОП.06 Охрана труда 4 56 12 42 26 16 2 0 0 0 0 0 0 0 56 12 42 26 16 2 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности

8 50 10 36 0 36 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 22 2 18 18 2 28 8 18 18 2

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности- 6 42 4 36 18 18 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42 4 36 18 18 2 0 0 0 0

ОП.09 Физическая культура 8 54 12 40 2 38 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 26 4 22 2 20 14 2 12 12 14 6 6 6 2

ОП.10 Цифровой модуль 6 36 4 32 20 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 4 32 20 12 0 0 0 0

ПМ.00 Профессиональный цикл 3031 163 1900 480 268 54 60 66 14 50 32 18 2 0 142 20 104 72 32 6 12 72 16 46 30 16 4 6 158 30 122 80 42 6 0 245 39 182 116 66 12 12 396 46 296 196 100 30 24 136 28 88 64 24 8 12 124 4 96 72 24 12 12

ПМ.01 Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий разнообразного 
ассортимента

388 34 334 104 50 8 12 66 14 50 32 18 2 0 142 20 104 72 32 6 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 01.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

1 66 14 50 32 18 2 0 66 14 50 32 18 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

2 136 20 104 72 32 6 6 0 0 136 20 104 72 32 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.01 Учебная практика. Приготовление и 
подготовка к реализации полуфабрикатов

2 108 0 108 0 0 72 72 36 36 0

ПП.01 Производственная практика. 
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов

2 72 0 72 0 0 0 0 72 72

ЭМ экзамен по модулю 2 6 6 6 6 0

ПМ.02 Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

648 60 556 138 94 14 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72 16 46 30 16 4 6 158 30 122 80 42 6 0 94 14 64 28 36 4 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 02.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

3 72 16 46 30 16 4 6 0 0 0 72 16 46 30 16 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 02.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 246 44 186 108 78 10 6 0 0 0 0 0 158 30 122 80 42 6 88 14 64 28 36 4 6 0 0 0 0 0 0

УП 02 Учебная практика .Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок

4 216 0 216 0 0 0 0 0 0 72 72 144 144 0 0

ПП 02 Производственная практика. 
Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок

5 108 0 108 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 0 0

ЭМ экзамен по модулю 5 6 6 6 6 0

ПМ.03 Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

363 25 314 88 46 12 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 55 9 42 32 10 4 0 128 16 92 56 36 8 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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МДК 03.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 55 9 42 32 10 4 0 0 0 0 0 0 0 55 9 42 32 10 4 0 0 0 0 0 0

МДК 03.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

6 122 16 92 56 36 8 6 0 0 0 0 0 0 0 0 122 16 92 56 36 8 6 0 0 0 0

УП.03 Учебная практика. Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации 
холодных блюд, кулинарных изделий, 
закусок

5 72 0 72 0 0 0 0 0 72 72 0 0

ПП.03 Производственная практика. 
Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок

6 108 0 108 0 0 0 0 0 108 108 0 0

ЭМ экзамен по модулю 6 6 6 6 6 0

ПМ.04 Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных и 
горячих сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного ассортимента

394 32 340 80 44 10 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 96 16 76 56 20 4 0 76 16 48 24 24 6 6 6 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0

МДК 04.01 Организация приготовления,  подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

5 52 10 40 32 8 2 0 0 0 0 0 0 0 52 10 40 32 8 2 0 0 0 0 0 0

МДК 04.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

6 120 22 84 48 36 8 6 0 0 0 0 0 0 44 6 36 24 12 2 76 16 48 24 24 6 6 0 0 0 0

УП.04 Учебная практика. Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков

5 72 0 72 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0

ПП.04 Производственная практика. 
Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков

7 144 0 144 0 0 0 0 0 144 144 0

ЭМ экзамен по модулю 7 6 6 0 0 6 6 0

ПМ.05 Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий разнообразного ассортимента

848 34 776 182 54 26 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60 2 52 46 6 6 0 124 28 88 64 24 8 0 124 4 96 72 24 12 12

МДК 05.01 Организация приготовления,  подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

6 38 2 32 26 6 4 0 0 0 0 0 38 2 32 26 6 4 0 0 0 0 0

МДК 05.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

264 32 204 156 48 22 6 0 0 0 0 22 20 20 0 2 0 124 28 88 64 24 8 0 118 4 96 72 24 12 6

УП.05 Учебная практика. Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий 

8 180 0 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 180 180

ПП.05 Производственная практика. 
Приготовление, оформление и подготовка 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

8 360 0 360 0 0 0 0 0 0 360 360

ЭМ экзамен по модулю 8 6 6 0 0 6 6

ПМ.06 Выполнение работ по профессии 
«Пекарь»

390 12 356 70 34 10 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 132 12 104 70 34 10 6 6 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0

МДК 06.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных изделий

34 6 24 20 4 4 0 0 0 0 0 0 0 34 6 24 20 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 06.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных изделий

98 6 80 50 30 6 6 0 0 0 0 0 0 98 6 80 50 30 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.06 Учебная практика. Приготовление и 
подготовка к реализации хлебобулочных 
изделий

8 36 0 36 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0

ПП.06 Производственная практика. 
Приготовление и подготовка к реализации 
хлебобулочных изделий

8 216 0 216 0 0 0 0 0 216 216 0 0

ЭМ экзамен по модулю 7 6 6 0 0 6 6 0 0

ГИА ГИА 72 72 0 0 72

Дисциплин и МДК

Учебной практики 72 0 36 0 72 0 144 0 108 0 72 0 0 0 180 0

Произв. практики 0 0 72 0 0 0 0 0 108 0 108 0 360 0 360 0

Экзаменов 1 3 1 2 3 4 2 2
Диф.зачетов 4 6 3 7 3+1 7 5 3+1
Зачетов

684

1008
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