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2 Сводные данные по бюджету времени

   Производственная практика

   Каникулы   экзамены

Обозначения:    Учебная практика
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1 Календарный учебный график
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Недельная нагрузка

30
.0
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30
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30
.0

Всего 614 0 614 358 256 0 510 88 0 660 68 0 510 78 0 660 22

О.ОО Общеобразовательный цикл 176 0 176 58 118 0 34 32 0 20 20 0 86 44 0 36 22

Основы безопасности жизнедеятельности д 46 0 46 26 20 34 10 12 10
Физическая культура д 100 0 100 2 98 34 32 20 20 34 34 12 12
Основы права д 30 0 30 30 0 18 12

Итого по обязат части, вкл разд "Физ культ", и 
вариат части 438 0 438 300 138 0 170 56 0 154 48 0 118 34 0 66 0

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 166 0 166 128 38 0 68 20 0 54 18 0 22 0 0 22 0

ОП.01 Социальная адаптация в проф.деятельности 
(психология общения) д 40 0 40 40 0 10 10 10 10
Социальная адаптация в проф.деятельности 
(технология трудоустройства) Д 24 0 24 24 0 12 12

ОП.02 Охрана труда д 32 0 32 22 10 18 4 14 6

ОП.03 Основы санитарии и гигиены д 20 0 20 12 8 20 8
ОП.04 Техническое оснащение   и организация рабочего 

места
д 50 0 50 30 20 20 8 30 12

П Профессиональный цикл 272 0 272 172 100 0 102 36 0 100 30 0 96 34 0 44 0

ПМ Профессиональные модули

ПМ.01
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации простых блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента 196 0 196 130 66 0 102 36 0 100 30 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
простых блюд, кулинарных изделий, закусок Д Э 196 0 196 130 66 102 36 94 30

УП.01 Учебная практика Д 426 426 426 306 306 120 120

ПП.01 Производственная практика Д 360 360 360 0 360 360

Промежуточная аттестация 6

ПМ.02 Пригоотовление теста и выпекаие 
хлебобулочных изделий 76 0 76 42 34 0 0 0 0 0 0 0 96 34 0 44 0

МДК.02.01 Технология приготовления и деления теста для 
хлебобулочных изделий Э 76 0 76 42 34 76 34

2годаРабочий учебный план группы База- скоу Срок обучения-
Профессия 4221-41 Повар . Маляр
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МДК.02.02 Технологии выпекания хлеба и хлебобулочных, 
изделий Д Э 58 0 58 34 24 20 6 38 18

УП.02 Учебная практика Д 378 378 378 306 306 72 72

ПП.02 Производственная практика Д 480 480 480 480 480

Промежуточная аттестация 6
Квалификационный экзамен Э Э 6 6

306 120 306 72

0 360 0 480

1 курс  1 сем=17 нед (3 УП+2ТО+2 Вых.дн.) 168 204 96
2 сем= 10 нед (2 УП+3ТО+2 вых.дн.)+12 нед ПП

2 курс  1 сем=17 нед (3 УП+2ТО+2 Вых.дн.)

2 сем= 6 нед (2 УП+3ТО+2 вых.дн.)+16 нед ПП

Учебной 
практики 804
Производств. 
Практики 840

Экзаменов
Диф.зачетов
Зачетов
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